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* Betterave rouge vinaigrette

* Velouté de courgettes et pommes de terre

LUNDI
* Rougail saucisse &3 » Salade macédoine de légumes et surimi
. * Riz créole * Plateau de fromage
* Plateau de fromage * Semoule au caramel
* Fruit de saison S0 S "
SEPTEMBRE ) ‘ a@\f"";
« Café —
warol | Concombre a la créme * Potage de légumes
* Hachis parmentier a l'irflandaise @ * Quiche tomate et bleu d'Auvergne
, * Yaourt nature - » Salade verte
» Compote pomme poire 9 * Plateau de fromage
. i R .
SEPTEMBRE|» Café » Creme dessert vanille
wErcreD: | Cervelas-Cornichons @ * Velouté de carottes cumin
* Haut de cuisse de poulet rotie @ * Raviolis gratinés a la sauce tomate
« Haricots verts persillés 8, . |- Plateau de fromage
3 * Plateau de fromage __ |* Fruit de saison
» Gateau marbré et sa creme anglaise
SEPTEMBRE| }
» Café
ool || Melon * Velouté de petit pois
* Boeuf a la provencale * Pizza quatre saisons maison
* Riz ratatouille » Salade -
4 ﬁn
* Plateau de fromage * Plateau de fromage . T
emn o,
* Glace * Quetsches au siro -/
SEPTEMBRE ] P Q//
« Café
venoreot | Oeufs durs mayonnaise * Potage haricots verts
* Blanquette de poisson » Jambon de dinde @
. » Semoule au beurre » Salade du printemps
* Plateau de fromage * Plateau de fromage
+ Salade fraiche de fruits * Chausson aux pommes
SEPTEMBRE )
» Café
amen | Salade pates pépinettes-mais-poivron * Potage légumes du soleil
» R6ti de porc sauce au poivre » Croque monsieur @
. * Brocolis au jus * Fromage blanc aromatisé
* Plateau de fromage * Liégeois café
* Fruit de saison
SEPTEMBRE )
* Café
* Rillettes-cornichon @ * Creme d'asperge
DIMANCHE

SEPTEMBRE|

* Blanquette de veau a I'ancienne

« Pommes boulangéres @

* Plateau de fromage i

« Fraisier é.
+ Café

+ Salade de riz fagon nicoise
* Plateau de fromage
* Fruit de saison

(sous réserve de modifications)
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