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T Macédoine de légumes * Potage de céleri
*Veau marengo £ - Assiette charcutiere &
; * Riz au beurre * Choux fleur vinaigrette )
* Plateau de fromage ‘ * Plateau de fromage ;’
JuiLet | Fruit de saison < » Créme floraline
. Café -~
varor |° Pastéque -  Potage courgette basilic
* Réti de dinde aux raisins <& « Pomme de terre farcie &
* Carottes et navets » Salade
8 * Yaourt nature * Plateau de fromage
+ Clafoutis aux abricots * Poire cuite au chocolat
JUILLET | Café
wercreo! | Tomates mozzarella * Velouté de champignons
* Omelette aux pommes de terre » Salade de perles thon et haricots verts
» Salade * Plateau de fromage
9 * Plateau de fromage * Fruit de saison ’;;,N
« Glace (&,&
JUILLET . Café = i _;gﬁ-‘ )‘)_A
eoor |° Salade d'haricots blancs et rouges * Potage de Iégumes
* Chipolatas merguez * Risotto volaille et champignons
o | Endives braisées * Plateau de fromage
- Plateau de fromage * Fruit de saison -
oer |° Compote pomme framboise é/
» Café
venoreot |° Coeur de palmier, mais, concombre vinaigrette |+ Potage poireaux pommes de terre
* Brandade de morue * Flan tomate et fromage
a | Plateau de fromage * Plateau de fromage
« Fruit de saison V_Q & |+ Gateau au vin blanc et coulis
wier | Cate o ;1‘\ 2
| .
sameor |° Salade du jardin * Potage au butternut
« Sauté de porc au curry - Salade strasbourgeoise &
P Semoule au beurre * Fromage blanc aromatisé
* Plateau de fromage » Créme dessert caramel
et |° Salade de fruit
» Café
omanchel” Asperges mayonnaise * Velouté de panais
* Paleron de boeuf braisé * Gratin de pates au jambon &
s | Haricots beurre * Plateau de fromage -
* Plateau de fromage + Cocktail de fruits
oer |° Chou a la creme
» Café

(sous réserve de modifications)
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