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* Betteraves mimosa vinaigrette

» Potage poireaux

BN, Sauté de porc au curry & * Quenelle de brochet sauce tomate
w | Semoule au beurre * Chou-fleur au jus
* Plateau de fromage T * Plateau de fromage ;"’A ™
e |* Fruit de saison % * Flan praliné gk‘@& )
 Café = S
varol |° Salami cornichon » Soupe a I'oignon-gruyere-crodtons
- Lasagnes bolognaise maison & * Tarte tomates/thon
s |° Salade verte "-}; « Mache
* Yaourt nature 4. . |- Plateau de fromage
AL |- COMpote de péche ’G) ﬂ « lles flottantes
 Café =l
MERCRED! | ° Céleri rémoulade * Potage de carotte
» Paupiette de veau provencale * Pomme de terre farcie origine Ut et Royaume uni
6 | Courgettes fraiches persillées * Salade [y -
* Plateau de fromage * Plateau de fromage
Al | Cake aux fruits confits - coulis * Fruit de saison
» Café
ool |° Salade du printemps * Potage de Iégumes
* Poulet basquaise * Cervelas obernois origine UE et Royaume Uni
a | Riz * Haricots verts a I'ail et aux herbes
* Plateau de fromage * Plateau de fromage o
Al | Pomme chatelaine * Beignets aux fruits *‘-‘f
» Café -
VENDREDI |° Poireaux vinaigrette * Potage pois cassé
* Poisson pané-citron * Oeuf sauce mornay
s | Ratatouille * Pates au beurre
* Plateau de fromage = . |* Plateau de fromage
e | Flan aux pommes J « Fruit de saison
 Café
sameot |° Pamplemousse * Velouté de courgettes
« Téte de veau sauce vinaigrette &3 * Pizza aux champignons maison
s | Pommes de terre vapeur » Salade %«\{ \
* Plateau de fromage * Fromage blanc aromatisé ¥ (‘1 ;’%“»j‘*
AL |° Gélifié chocolat « Salade fraiche de fruits LY Sr
 Café
* Mousseux péche et ses accompagnement{s Potage chou-fleur
DIMANCHE|» P3té en crolte Richelieu-cornichon * Roulé de jambon-macédoine &S
* Cuisse de canette confite * Plateau de fromage
o | Purée de potimarron . |*Banane
* Plateau festif de fromages iﬂ,
» Gateau au chocolat et sa creme anglaise a
AVRIL [+ Vin rouge supérieur

» Café

(sous réserve de modifications)
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